Zatgcznik nr 1 do decyzji
o srodowiskowych uwarunkowaniach
Wéjta Gminy Chodziez Znak
OS 6220-.8.2011 z dnia 27 wrzeénia 2011r.

Charakterystyka przedsiewziecia polegajacego na
,Budowa browaru wraz z czescig gastronomiczna na dzialce nr 120 w m. Kamionka
gm. Chodziez

Przedsiewzigcie, ktorego dotyczy niniejsza dokumentacja stanowi¢ bgdzie inwestycje o charakterze

lokalnym i polegac bedzie na budowie browaru wraz z czescig gastronomiczna.

Podstawowym celem planowane] dziatalnodci gastronomicznej bedzie zywienie konsumenta. W

restauracji dania przygotowywane beda na indywidualne zamowienie, produkowane gtownie z

surowcow (p&lproduktéw i gotowych potraw). Asortyment uzupetniaé bedg napoje zimne i gorace,

alkohole, wyroby cukiernicze i towary handlowe (np. stodycze). Ponadto restauracja Swiadczyc

bedzie ustugi rozrywkowe (np. dancingi), dodatkowe (np.catering), przygotowana bedzie do

organizowania przyjec¢ okolicznosciowych i obstugi grup. W celu Swiadczenia uslug browar posiada

odpowiednie zaplecze; sale konsumpcyjno-bankietowg oraz kuchnig wraz z wyposazeniem. Sala

konsumpcyjno-bankietowa przystosowana bedzie do obstugi ok. 50 osob.

Instalacja do produkcji piwa, wediug zapisdw § 3 ust. 1 p. 99 rozporzadzenia Ministra Srodowiska

z dnia 9.11.2010 r. (Dz. U. nr 213, poz. 1397)", stanowi przedsiewziecie mogace potencjalnie

znaczgco oddziatywac na srodowisko, dla ktérego obowigzek sporzadzenia raportu o oddziatywaniu

na $rodowisko moze by¢ wymagany w rozumieniu art. 59 ust. 1 pkt. 2 ustawy z dnia 3.10.2008 r.

o udostepnieniu informacji o $rodowisku i jego ochronie, udziale spoleczernstwa w ochronie

$rodowiska oraz o ocenach oddzialywania na srodowisko (Dz. U. Nr 199, poz.1227, ze zm.).

Planowane przedsiewziecie planuje sig przeprowadzic w granicach administracyjnych wsi

Kamionka, w zachodniej czesci gminy Chodziez. Odlegto$¢ przedmiotowe) inwestycji od centrum

Chodziezy wynosi¢ bedzie okoto 4,7 km na poétnocny-zachéd, od wsi Nietuszkowo okoto 3,0 km w

kierunku potudniowo-wschodnim, a od wsi Ole$nica ckoto 2,5 km w kierunku péinocnym.

Dojazd umozliwia¢ bedzie szosa asfaltowa stanowigca wschodnie odgatezienie drogi krajowej nr 11.
Przedsiewziecie zrealizowane bedzie na terenie dzialtki oznaczonej nr ewid. 120 o

powierzchni 26 457 m?, potozone] we wsi Kamionka, gm. Chodziez.

W obrebie wytypowanego pod budowe browaru obszaru znajduje si¢ juz obecnie obiekt

magazynowy, ktory zostanie adaptowany dla potrzeb inwestyci.

Lokalizacje terenu planowanej inwestycji przedstawiono na mapie topograficznej w skali 1: 25 000

oraz 1: 10 000 patrz zatgcznik nr 1.

Przedsiewzigcie stanowi¢ bedzie inwestycje o charakterze lokainym a w jego zakresie wchodzi¢

bedzie tacznie:

= budowa budynku (browaru), w ktérym prowadzona bedzie produkcja piwa,

= budynku, w ktorym prowadzone bedg ustugi gastronomiczne,

» Zzagospodarowanie terenu umozliwiajace realizacjg infrastruktury towarzyszacej (sie¢ kanalizacj,

parkingi itp.).

Na w/w cele zaadaptowany zostanie rowniez obecnie juz istnigjacy obiekt magazynowy.

Na terenie planowanego do rozbudowy zaktadu prowadzona bgdzie dziatalnosc polegajaca

na produkgji piwa.




Surowcami do wykonania gotowego produktu (piwa) beda:

stéd,

chmiel,

woda,

sktadniki wspomagajgce.

llo¢ zuzycia poszczegdlnych surowcdw w procesie produkcyjnym stanowi tajemnice handlowa.
Na podstawowe etapy produkcji piwa skiadac si¢ beda nastepujace procesy:

1.

Przygotowanie surowcéw

Podczas tego etapu mieszane sa ze sobg trzy niezbgdne do produkcji piwa sktadniki: chmiel,
stéd | woda oraz sktadniki dodatkow

Warzenie piwa

Proces wytwarzania brzeczki odbywa si¢ w zespole instalacji zwanym warzelnia, w skfad
ktérego wchodza: srutownik, kadz zacierna (z podgrzewaniem), kadz filtracyjna, kociot warzelny,
kadz osadowa (lub zamiennie wiréwka) oraz chfodnica brzeczki. Wytwarzana brzeczka stodowa
jest wodnym roztworem zawierajacy biatka, dekstryny, aminokwasy, sktadniki goryczkowe,
sktadniki garbnikowe, sole mineraine oraz cukry wykorzystywane w dalszym procesie
fermentaciji. Brzeczka jest dodatkowo chmielona w celu dodania specyficznego smaku goryczy i
aromatu.

Stod, zanim trafi do srubownika, podlega zmagazynowaniu w silosach, wazeniu, oczyszczaniu
Z zanieczyszczen (kamienie, pyt metale i in.). Srubowanie polega rozdrobnieniu ziaren stodu

w $rubowniku, wykonywane na sucho lub z dodatkiem wody. Proces ten wykonywany jest w
celu utatwienia zacierania stodu. Pyt powstajgacy podczas przyjecia stodu, jego czyszczenia,
transportu i Srubowania stodu musi by¢ usuniete z rurociagdw poprzez uktad aspiracyjny. Jest to
zabieg konieczny w celu unikniecia eksplozji nagromadzonego pytu. Zacierania ma na celu
przejscie sktadnikéw organicznych za stodu do roztworu, tworzac sktadniki brzeczki. Proces
zacierania polega na mieszaniu | podgrzewaniu w kadzi zaciernej. Do kadzi mogg by¢
dodawane zboza niestodowe, cukry i syropy, majace na celu intensyfikacje procesu i zmiang
smaku brzeczki.

W kadzi filtracyjnej lub w filtrze zaciernym zachodzi filtracja brzeczki czyli oddzielenie brzeczki
od nierozpuszczalnych sktadnikow zacieru, tzw. Wystodzin (midto). Wystodziny stuza jako
materiat filtracyjny, przez ktéry brzeczka samoczynnie sptywa (w filtrze zaciernym dodatkowo
przez membrany). Pozostaly w materiale filtracyjnym ekstrakt jest wyptukiwany goraca woda,
Po filtracji wystodziny sa odprowadzane do specjalnego silosu, a stamtad odbierane na cele
paszowe. Zacieranie jest bardzo odpadogenne, poniewaz przy produkcji 1hl (100 kg) piwa
powstaje ok. 15-19 kg wystodzin o zawarto$ci 35-40 % s.m.

W kotle warzelnym brzeczka jest gotowana z dodatkiem chmielu. Celem gotowania

jest zageszczenie brzeczki przez odparowanie, z wytraceniem osadu brzeczkowego,
sktadajgcego sie gtéwnie z biatek i garbnikdw (tzw. ,goracy osad"), ktory jest usuwany wspdinie
z wystodzinami.

Po gotowaniu brzeczka jest odwirowywana w kadzi wirowej typu whirlpool (odwirowanie
dosrodkowe) oraz schtadzana w celu sklarowania niepozadanych sktadnikéw i nastawienia
temepratury fermentacji. Powstaty osad brzeczkowy (,gorgcy osad”) jest odprowadzany do
silosu z wystodzinami.

Fermentacja piwa

Proces fermentacji piwa polega na przeksztatceniu weglowodandw zawartych w brzeczce

w alkohol (etanol) i inne organiczne produkty fermentacii (estry, aldehydy i inne substancje



wplywajace na smak i zapach piwa) oraz w CO, Fermentacja jest procesem beztlenowym
metabolizmu drozdzy. Dojrzewanie piwa polega na dofermentowaniu i usunigciu niepozadanych
sktadnikow. Proces ten mozemy zapisaé rownaniem reakcji:
CeH1206 —2 CoHsOH + 2CO,
Filtracja ma na celu sklarowanie piwa poprzez usunigcie zmetnienia pofermentacyjnego.
tacznie fermentacja i utrwalanie piwa trwajg do 21 dni. Nastepnie brzeczka przekierowana jest
do specjalnych urzadzen, tzw. tankofermentoréw. Obecnie jest to technologia bardzo czesto
stosowana przez duze browary, a klasyczna lezakownia piwa (tanki lezakowe) jest stosowana
uzupetniajaco do stabilizacji piwa lub do zwigkszenia wydajnoséci i elastycznosci procesu
produkcji w sezonie. Zasadniczo stosuje sie trzy warianty produkgji piwa:
a. w jednym tankofermentorze zachodzi fermentacja i dojrzewanie,
b. fermentacja i dojrzewanie odbywajg sie w odrebnych tankofermentorach,
c. fermentacja i poczatkowe dojrzewanie majg miejsce w tankofermentorze, a cigg dalszy
stabilizacji w klasycznych tankach lezakowych.
W kazdym z wariantéw kofncowym procesem jest filtracja piwa.
4, Lezakowanie piwa

Po oddzieleniu drozdzy mtode piwo ulega schiodzeniu do temperatury wynoszacej okoio -1,0°C,

a nastepnie jest wprowadzone do specjalnych tankéw lezakowych. Czas lezakowania piwa

wynosi ok. 7 dni. Podczas lezakowania sciggana jest ggstwa drozdzy odpadowych, w niektérych

instalacjach takze za pomoca wirdwki z odzyskiem piwa z gestwy drozdzowe;.

Piwo po lezakowaniu jest poddawane zabiegom usunigcia zmetnienia, ktére jest niepozadane

ze wzgledu na wymogi jakosciowe oraz poddawane jest stabilizacji koloidalnej, przediuzajacej

okres przydatnosci piwa do spozycia. Procesem usuwania zmetnienia jest filtracja piwa.

Najpowszechniejszym rozwigzaniem jest filtracja przy uzyciu ziemi okrzemkowej (zmielonej

skaty osadowej zbudowanej z silnie porowatych okrzemek). Powstaty w ten sposob osad jest

mieszaning materiatu filtracyjnego i substancji organicznych oraz wody (zawarto$¢ s.m. 7-25 %).

Po filtracji piwo musi ulec stabilizacji. Stabilizacja koloidalna piwa jest wykonywana przy uzyciu

zeli krzemionkowych lub syntetycznych, w tym celu stosuje si¢ PYPP — poliwinylopilopirolidon,

usuwane sa w ten sposob polifencle. Piwo pozbawione polifenoli jest stabilne kilka lat.

Proces filtracji oraz stabilizacji podzielono na kilka etapéw:

a. etap rozcienczania piwa, ktére jest stezone po lezakowaniu,

b. etap polegajacy na wytracanie biatek, ktore nie rozpuszczajg sig¢ w piwie. Proces ten
przebiega w temperaturze -1°C,

c. etap polegajacy na saczeniu. Stosowane sg filtry Swiecowe z wykorzystaniem ziemi
okrzemkowej,

d. etap filtracji z poliwinylipolipirolidonem, ktérego zadaniem jest wytracanie polifenolow,

e. etap oddzielania poliwinylipolipirolidu na tapaczu czastek,

f. etap karbonizacji, w ktérym ustalany jest poziom dwutlenku wegla w piwie.

Ostatnim etapem jest przetrzymanie piwa w tankach, w ktorych piwo czeka na rozlanie.

5. Pakowanie piwa

Pakowanie piwa obejmuje utwalanie piwa w celu zapewnienia trwato$ci w okresie przydatnosci

do spozycia, rozlew do opakowan jednostkowych oraz pakowanie w opakowania zbiorcze

i transportowe. Piwo jest utrwalane termicznie poprzez pasteryzacje (,w przeptywie” lub po

nalaniu do opakowania).

Na linie rozlewniczej wystepuje:

— depaletyzator, ktérego zadaniem jest rozpakowanie butelek w skrzynkach,

- wyladowarka, ktora wytadowuje butelki z wszystkich skrzynek,



— myjka butelek, ktéra myje butelki i usuwa stare przylepki,

- urzadzenie, ktére kontroluje butelki. Usuwa pekniete lub niedomyte,

- monoblok, w ktdrym ma miejsce napeifnianie butelek piwem oraz kapslowanie,

— urzadzenie, ktore kontroluje poziom piwa, zakapslowanie i wyglad butelek,

- pasteryzator w tunelu, w ktérym piwo jest ogrzewane do wysokich temperatur

{pasteryzacia),

— etykieciarka, ktdra nakleja etykiety na szyjce, z tytu i z przodu,

— drukarka, ktéra nadrukowuje date waznosci oraz numer partii,

- zatadowarka, kidra taduje petne butelki do skrzynek,

— paletyzator, ktoéry uktada zapetnione skrzynki na paletach oraz owija folig ochronna.
Nie przewiduje sie innych wariantéw przedsiewziecia.
Whnioskodawca zaklada realizacje przedsigwziecia tylko w jednym wariancie.
Planowane do realizacji dziatania nie naleza do mogacych spowodowac nadmierng ingerencje
w srodowisko oraz jego zasoby.

Tabela nr 1. Zestawienie prognostycznego zuzycia surowcow

Prognozowane
Nazwa Jednostka zuzycie po
uruchomieniu zaktadu
woda m*/rok ok. 19 000
energia elektryczna MW/rok ok. 950
i 3

e ok ok. 8500
stod Mg/rok ok. 1000

W czasie eksploatacji planowanego przedsiewziecia zamierza sig prowadzi¢ nastepujace
rozwigzania chronigce srodowisko:
— w zakresie gospodarki odpadami:

— stosowanie segregacji rodzajowej odpadow,

— magazynowanie wytworzonych odpadow w wyznaczonych i przygotowanych do tego celu
miejscach,

— przekazywanie odpadéw odbiorcom posiadajgcym uzgodnienia w zakresie prowadzenia
gospodarki tymi odpadami w trybie ustawy o odpadach,

— oszczedne gospodarowanie materiatami wykorzystywanymi w produkcii.

— planowane przedsiewziecie zlokalizowane bedzie poza obszarami objetymi prawna ochrong
akustyczng. Planowane do zainstalowania stacjonarne Zrodta hatasu charakteryzowac sie bedg
niska mocg akustycznag réwniez ich zainstalowanie uwzglednia¢ bedzie eliminacjg istniejace
kubatury przedsiewziecia,

— w zakresie ochrony wod powierzchniowych i podziemnych:
~ zorganizowane odprowadzanie wod opadowo-roztopowych,

— oczyszczanie wod opadowo-roztopowych w urzgdzeniach ochrony wéd,

— oszczedne gospodarowanie wodg,

— odprowadzanie $ciekéw bytowych do gminnej sieci kanalizacyjnej w oparciu o stosowne
porozumienie z gestorem sieci,



— odprowadzanie $ciekdw przemystowych do zamknigtych urzadzern kanalizacyjnych
po wstepnym ich podczyszczeniu, w oparciu o stosowne porozumienie z gestorem sieci.

Zrodtem wytwarzania $ciekow o charakterze przemystowym beda wykonywane prace zwiazane z
myciem (ptukaniem) instalacji przesytowych oraz kadzi browarniczych atakze mycie butelek
szklanych w oparciu o system CIP (Cleaning in Place). .
Scieki wytwarzane wzwigzku z myjnig butelek poddawane beda procesowi neutralizacji
w specjalistycznym neutralizatorze np. firma UGOS Ochrona srodowiska ul. Mysikrélika 2a, 02-809
Warszawa. Neutralizacja bedzie niezbedna z uwagi naich alkaliczny odczyn zwigzany z
planowanym stosowaniem tugow w procesie mycia butelek.
Planowany do montazu neutralizator prowadzi¢ bgdzie rowniez do retencji odplywow z hali mycia,
co umozliwi fagodny ich splyw do sieci zewnetrznej.
Planuje sie roéwniez wykonanie studzienki rewizyjno-kontrolnej umozliwiajacej prowadzenie
okresowych badan odprowadzanych sciekdw., ..
Nie przewiduje sie stosowania urzadzen umozliwiajacych wylapywanie (separacji) ciat wleczonych,
stalych. Mycie butelek dotyczyé bedzie gtownie opakowan nowych (ok. 80 %), zwroty natomiast
pozbawione bedq etykiet metoda ,na sucho”, podobnie jak ewentualne usuwanie zamknigé
koronowych butelek.
Scieki pochodzace z czesci gastronomicznej przed wprowadzeniem do zewnetrznej sieci
kanalizacyjnej poddawane beda podczyszczaniu (glownie odttuszczaniu) w typowym separatorze
dla odptywow kuchennych {producent Ecol-Union).

— w zakresie ochrony powietrza — stosowanie medium grzewczego w postaci gazu ziemnego.

Brak technologicznych zrdédet emisji zorganizowane;j.
W czasie eksploatacji planowanego przedsiewzigcia spodziewana emisja zanieczyszczen to:

- emisja do powietrza substancji pylowych i gazowych,

-~ emisja §ciekdw bytowych,

— emisja Sciekow przemystowych,

- emisja odpadow,

— emisja wod opadowo-roztopowych,

— emisja energii akustyczne;.

Nie nalezy spodziewac sie emisji energii w postaci wibracji i promieniowania elektromagnetycznego.
W trakcie funkcjonowania planowanego przedsiewzigcia emisja substancji do powietrza
nastepowacé bedzie w wyniku spalania gazu ziemnego zaazotowanego na potrzeby ogrzewania
oraz technologiczne.

Spalanie gazu ziemnego zaazotowanego odbywac si¢ bedzie w kottach o przewidywanej mocy 500
kW oraz o mocy 700 kW i sprawnosci ciepinej 85%.

Parametry spalanego paliwa beda nastepujace:

— warto$é opatowa —34 400 MJ/m®

W trakcie spalania opatu powstajg substancje pylowe oraz gazowe: tlenki wegla, tlenki azotu

i dwutlenek siarki. Wielko$¢ emisji gazéw i pytéw obliczono korzystajace ze wskaznikéw unosu
substancji zanieczyszczajgcych powstajgcych przy energetycznym spalaniu gazu ziemnego
zaazotowanego oraz ponizszych wzoréw.

Planowane przedsiewziecie zlokalizowane bedzie poza obszarami objetymi prawng ochrong
akustyczng.

W procesie produkgji piwa powstawac¢ bedq nastepujace rodzaje odpadow charakterystyczne
dla branzy browarniczej: wywary piwowarskie oraz odpady z mycia i Czyszczenia surowcow.
Powstajace w instalacjach piwowarskich odpady naleza do grupy katalogowej o kodzie:



02 07 — odpady z produkcji napojow alkoholowych i bezalkoholowych (z wyfgczeniem kawy,
herbaly i kakao)

Ponadto wytwarzane beda odpady niebezpieczne oraz odpady inne niz niebezpieczne
charakterystyczne dla zaktadéw produkcyjnych tj. przepracowane oleje i smary, zuzyte opony,
odpady gospodarczo-bytowe powstajace gtownie w wyniku eksploatacji maszyn i urzadzen, obstugi
socjalnej pracownikdw oraz prac konserwacyjnych. Zrodtem wytwarzanych odpadéw beda giéwnie
prace zwiazane z produkcjg piwa oraz prowadzeniem obstugi klienckiej obejmujacej ustugi
gastronomiczne.

Odpady pozostate zwigzane bgda z eksploatacjg urzadzen eksploatacji oraz utrzymanie
ich sprawnosci technicznej planowanych do realizacji obiektow.

Wystodziny po zakonczeniu kazdego cyklu odbierane beda bezposrednio z browaru przez
okolicznych rolnikéw i przeznaczane na cele paszowe, do skarmiania zwierzat w gospodarstwach

rolnych.
Osad brzeczkowy wytrgcajacy sie w takcie gotowania brzeczki bedzie sptukiwany i wprowadzany do

sieci kanalizacyjnej, zgodnie z warunkami uzyskanymi od gestora sieci dotyczacymi warunkow
jakim powinny odpowiadac przyjmowane scieki.

Gestwa drozdzowa bedzie zawracana cyklicznie w cyklu produkcyjnym w celu wykorzystania jej
ponownie i nastawienia kolejnej fermentacii.

W tabeli ponizej przedstawiono rodzaje odpaddw przewidywanych do wytwarzania.

Teren planowanej inwestycji potozony jest natomiast w granicach obszaru chronionego krajobrazu
.Dolina Noteci" ustanowionego rozporzgdzeniem Nr 25/07 Wojewody Wielkopolskiege z dnia
31.10.2007 r.%, ze wzgledu na wyrdzniajacy sie krajobraz o zroznicowanych ekosystemach,
wartosciowych ze wzgledu na mozliwos¢ zaspokojenia polrzeb zwigzanych z turystyka i wypoczynkiem, a
takze pelniong funkcjg korytarzy ekologicznych.

Obszar ten lezy w catosci w makroregionie Pradoliny Torunsko - Eberswaldzkiej i mezoregionie
Dolina Srodkowej Noteci. Sg to przede wszystkim rowninne tereny dna pradoliny, do ktérej
obustronnie przylegaja wzgérza morenowe. Charakterystyczne s strome zbocza tych wzniesien
opadajgce w pradoline. Panujacymi sg krajobrazy {gkowo-poino-osadnicze z fragmentami jeziorno-
leénego np. wrejonie Chodziezy, Szamocina i Margonina. W samej pradolinie rzeki Noteé
zdecydowanie przewaza ekosystem takowy tzw. Nadnoteckie fggi, co ma duze znaczenie dla
rolniczej gospodarki hodowlanej.

Dolina Noteci posiada olbrzymie znaczenie jako korytarz ekologiczny pomiedzy Wista i Odra.
Omawiana dolina ma szczegolne walory ornitologiczne, gdyz gniezdzi si¢ w niej szereg gatunkow
ptactwa wodno-blotnego. Przedmiotowa inwestycja, pomimo tego, iz zaplanowane zostato w
obrebie ,Doliny Noteci”, znajduje sie w znacznej odlegtosci od rezerwatow oraz ostoi ptactwa
wodno-blotnego dlatego nie powinno wnie$¢ negatywnego wplywu na charakter waloréow
przyrodniczych opisywanego obszaru chronionego krajobrazu. Planowane przedsigwzigcie
usytuowane bedzie w odlegtosci ok. 4 km od rzeki Noteci — odlegios¢ ta zapewni niezaktocony
przeptyw materii nieozywionej, nasion roslin

megr Zbiy lew alwa




